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" Lorsque je suis arrivé dans I’entreprise en 1989, elle s’étendait sur 4.000 metres carrés de batiments.
Aujourd’hui, nous en comptons 12.000. Nous avons multiplié par trois la surface de production.
Didier Lincet, dirigeant de la Fromagerie Lincet a Saligny.
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FROMAGERIE LINCET,
UNE SAGA FAMILIALE

Installée a Saligny, prés de Sens, dans les années 1950, la PME familiale dirigée par Didier Lincet perpétue
la tradition fromagere depuis six générations et constitue aujourd’hui I’'un des fleurons de I’industrie
agroalimentaire bourguignonne. Sous I'impulsion de ses dirigeants, elle s’est, en pionniere, pleinement
investie dans la responsabilité sociétale des entreprises (RSE).

Chaource, Epoisses, Brillat-Savarin, Soumaintrain, Saint-Florentin, Délice de
Bourgogne. .. Autant de spécialités fromagéres dont la seule évocation suffit a faire
saliver les papilles des gastronomes les plus avisés. C'est a la fin du XIX® siécle, a Gaye
dans un petit village situé tout proche de Sézanne dans la Marne, que commence
Ihistoire de la Fromagerie Lincet. « Mes parents sont arrivés a Saligny en 1957 lors du
rachat d’'une petite laiterie qui existait depuis plusieurs générations », précise Didier
Lincet qui depuis, a considérablement développé les infrastructures. « Lorsque je suis
arrivé dans I'entreprise en 1989, elle s'étendait sur 4.000 métres carrés de batiments.
Aujourd’hui, nous en comptons 12.000. Nous avons multiplié par trois la surface de
production. » A cela s'ajoutent deux sites supplémentaires, la Fromagerie de Vaudes
dans I'Aube ou est élaborée exclusivement le Chaource et la Fromagerie Gaugry a
Brochon, prés de Gevrey-Chambertin en Cote-d’Or ou sont fabriqués les fromages a
croltes lavées, tels que I'Epoisses et le Soumaintrain.

A 62 ans, alors qu'il travaille depuis de plusieurs années a transmettre dans les
meilleures conditions le flambeau a ses enfants, Mathilde et Grégoire, afin de se retirer
progressivement des responsabilités opérationnelles de I'entreprise, Didier Lincet
conserve une passion inégalée pour son metier, lui qui préside, par ailleurs,
I'appellation Chaource et siége au conseil d’administration de I'interprofession nationale
des appellations d'origine laitiére. « Il'y a quelque chose de magique dans la fabrication
du fromage, composé exclusivement de lait, de présure, de ferments lactiques et de
sel. » Avant de préciser : « Cela pourrait presque paraitre un peu désuet ce systeme
d'appellation mais bien au contraire, cela participe au progrés ! Cela permet de protéger
a la fois les producteurs et les consommateurs. Sans elles, tout le monde pourrait faire
n'importe quoi, n'importe comment ! » D'autant que si 1a Fromagerie Lincet perpétue un
savoir-faire séculaire - « Nous avons retrouvé des écrits sur la fabrication de I'Epoisses
qui datent du XVlle siécle. » -, elle s'est engagée trés tot dans une démarche innovante
de responsabilité sociétale des entreprises (RSE). »

Labellisée PME +

II'y a trois ans, la Fromagerie Lincet est entrée dans le cercle trés fermé des entreprises a avoir été récompensé pour ses bonnes
pratiques en la matiére par la Fédération des entreprises et entrepreneurs de France (FEEF). Elles sont seulement trois dans 'Yonne
et 13 en Bourgogne Franche-Comté a arborer le label PME +. « C'est quelque chose qui est fortement ancré chez nous », rappelle
le chef d’entreprise. « La premiére certification que nous avons obtenue c'était SO 9002 en 1995. C'est d'ailleurs grace au Medef
et a la Maison de I'entreprise qui avaient organisé en 1992 une réunion sur les normes 1SO 9000 & destination des quelques chefs
d’entreprise qui avaient bien voulu écouter I'intervenant... » Trente ans plus tard, la Fromagerie Lincet fait figure d'exemple en la
matiére tant pour la sobriété énergétique de ses process ou la cohérence de ses circuits d'approvisionnement.

Par Stéphane Bourdier
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